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Say Yes!

im Beach Motel

St.Peter-Ording

Liebes Brautpaar,

wir freuen uns iiber Eure Anfrage
und dariiber, dass Ihr Eure Hochzeit
bei uns im Beach Motel feiern mochtet.

Da wir in der Vergangenheit schon
einige Hochzeiten durchfithren durf-
ten, werden wir auch Euch so gut
wie moglich bei der Planung und
Organisation unterstiitzen, damit Ihr ein
unvergessliches Fest bei uns feiern konnt.

Gerne bieten wir Euch nattrlich auch
eine Hausfiihrung an. So konnt Thr euch
vor Ort ein Bild unserer Raume und

des Hotels machen. Ruft uns vorher
einmal kurz an, dann konnen wir
gemeinsam einen Termin finden und
uns kennenlernen.

Aufden folgenden Seiten haben wir Euch ;
schon einige wichtige Infos beziiglich J
Eurer Hochzeit bei uns im Beach Motel
zusammengefasst.
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Wir wiinschen Euch viel Spaf bei der
Planung eurer Hochzeit und hoffen,
dass die folgenden Informationen

und Anregungen Euch bei Eurer
Planung weiterhelfen. Wir freuen uns
bald von Euch zu horen.
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Eurer Eventteam vom Beach Motel u 1
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1. Eventraume

Wo Traume wahr werden

Unsere drei Veranstaltungsraume sind fiir Hochzeitsfeiern
mit bis zu 80 Personen ausgerichtet. Alle 3 Raume bieten
zusammen eine Flache von 200 m2.

Anstatt einer Raummiete rechnen wir mit einem gastronomischen
Mindestumsatz (Essen und Getranke) von € 8.000,00. Sollte
dieser nicht erreicht werden, wird die Differenz als Raummiete gebucht. Die
Zimmer Uber den Veranstaltungsraumen mussen aufgrund der Riicksichtnahme
auf die Nachtruhe anderer Hotelgaste mitgebucht werden und von Euren Gasten
belegt werden.

Hierbei handelt es sich um 11 Zimmer unterschiedlichster Kategorien.
Diese teilen sich wie folgt auf die Zimmer auf:

- 2 Family and Friends Zimmer mit Platz flir bis zu 5 Personen
- 2 Family and Friends Zimmer mit Balkon mit Platz fiir bis zu 5 Personen
- 1 Junior Suite mit Balkon fiir maximal 4 Personen
- 3 Basic Zimmer
- 3 Basic Zimmer mit Balkon

Auch wenn Thr keine Ubernachtungsgaste bei uns einquartieren mochtet,

mussen diese Zimmer mitgebucht werden. Die Gesamtkosten daftr betragen
circa 2.300,00 EUR pro Nacht (je nach Nachfrage/Verfugbarkeit). Aufierdem ist

zu beachten, dass wir an Wochenenden einen Mindestaufenthalt

von 2 Nachten haben.

Abbildung unserer Eventraume



2. Buffet-

variationen

Im Folgenden stellen wir euch
verschiedene Buffetvariationen vor.

Natiirlich konnt ihr euch auch
daraus nur inspirieren lassen und : f ,
zusammen mit unserem Caterer euer | |
individuelles Buffet zusammenstellen. w “

‘ Vegetarische und vegane Anfragen
berticksichtigen wir nach Absprache gerne.

. Kinder werden bezuiglich des Buffets
wie folgt berechnet:

-Von 0 — 2,99 Jahren - kostenfrei
- 3-10,99 Jahre - 1/3 des Buffetpreises
- Ab 11 Jahren - voller Buffetpreis

Unsere Buffets sind ab einer Gasteanzahl
von mindestens 40 Personen buchbar.

So oder so ahnlich konnte Euer Buffet
bei uns aussehen:

savoureux
1



Bella Italia

- Hausgebackenes Krauter Focaccia
- marinierte Paprika mit Kapern und
Knoblauch

- gebratene Pilze mit Zwiebeln und
Wiirfel vom Parmaschinken |
- gegrillte Zucchini mit Oliven |
- Rucola-Spinat Salat mit
Kirschtomaten, Babymozzarella und
Pinienkernen
- Salat von der Putenbrust mit
Thunfischsauce und Kapernapfeln
- Spinat-Raucherlachstortchen im Glas
mit Creme Fraiche

- Ouso Bocco mit Schmorgemiise und
Parmesanpolenta
- gebratene Mittelmeerfische und
Garnelen auf Blattspinat-Tomatengemtise
Gorgonzolasauce und Rosmarinkartoffeln

Y
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- Mascarponecreme mit Amarena-Kirschen
- Obstspiefde mit Amaretto Dip

ab 40 pax / 49 Euro
ab 60 pax / 45 Euro




Rund l
ums Mittelmeer

- Ciabatta und Baguette mit GewUrzbutter,
Sour Creme und Aprikosen-Chutney
- Reisnudelsalat mit getrockneten
Tomaten, Krautern und gehobeltem
Parmesan
- Blatterteigschnecken mit Serrano-
Schinken, Manchego und Frischkase
- Rostpaprikasalat mit Mandeln und Honig
- Fischsuppe mit Gemuise und Knoblauch
- Brotsalat mit Rauke, Tomaten, Oliven
und Fetakase

Coq au vin mit Schalotten und Pilzen
dazu Rostkartoftelngebratenes Lachs-
filet mit Spitzpaprikagemiise und Porree

Petersiliensauce und Kartoftelgnocchi

- Creme Brulee von der Tonkabohne
- Schokoladenmousse mit Lang Pfeffer
und Beeren, Honigkresse

ab 40 pax / 54 Euro
ab 60 pax / 50 Euro




Zwischen f

den Meeren

- Gemischter Brotkorb mit Sour Creme ?
und Butter
- Tomatensalat mit roten Zwiebeln und

Schnittlauch
- Gurkensalat mit Schmand und Weif3-
weinessig geschmortes Gemtise mit
Thymian und HonigApfel-Sellerie Salat
mit Wallntissen
- Hahnchenbrustsalat mit Curry,
Ananas und Creme Fraiche
- Raucherlachs mit Sahne Meerrettich

- Schweinekrustenbraten mit Schwarz-
biersauce Speckbohnen, Erbsen,
Kohlrabi, Blumenkohl und Pilze
- Kartoffelgratin und Kroketten

- Holsteiner Griitze mit Vanillesauce
- Schokoladen Pudding mit Himbeersauce
- Frisches Obst

ab 40 pax / 49 Euro
ab 60 pax / 45 Euro



Weltreise

- Hausgebackenes Krauter Focaccia
- Gebratener Red Snapper (Fisch) auf
Sufikartoffelsalat
- Hithnchen-Salat mit Pinienkernen
und Erdnusssauce
- Thunfisch rosa gebraten mit Wasabi
Kirschmarmelade und Wakame Salat
ik Aubergine-Rollchen mit Ziegenkase
und Cranberry Marmelade

‘ - Wildkrautersalat mit Mango und

~ Babymozzarella, Himbeerdressing

f

- Rinderfilet am Buffet frisch
aufgeschnitten kalifornischen Baby-

Spitzkohlgemiise Estragon-Sauce
und Schupfnudeln

- Rosmarin Creme Brulee mit
eingewecktem Obst

- Nougat Mousse mit Waldbeeren
- Safran-Schokoladen Parfait

ab 40 pax / 62 Euro
ab 60 pax / 58 Euro

gemuse, Triffeljus und Parmesangratin
- Lachsfilet mit Cashew Kern Kruste an




Mediterran

- Baguette mit gesalzener Butter und
Krauter Dip
- Babymeozzarella mit Kirschtomaten
und weifiem Balsamico
- Im ganzen gebratene Riesengarnelen
mit Oliven-Petersilien Marinade
- Kichererbsen-Salat mit Fetakase,
Paprika und Tomaten
- Rucola Salat mit Oliven, getrockneten
Tomaten, Sprossen und Parmesan-
marinierte Hiihnchen Spief3e
mit Korianderdip

- Rinderbraten in Merlot geschmort
- Schweinenackenbraten mit
Senfkrustegebratene Polenta,
kleinen Moorkartoffeln
- Vanillemohren, Schneidebohnen mit
getrockneten Tomaten, Blumenkohl

- Creme Brulee
- Obstsalat mit Limonen Mascarpone
Mousse

- Rohmilchkaseauswahl

ab 40 pax / 49 Euro
ab 60 pax / 45 Euro




An der Elbe

- Hamburger Graubrot mit
Truffelbutter, Laugengeback
- Spargel-Avocado Salat im Bowli

mit rosa Thunfisch
- gegrillter Pulpo mit Koriander Gurken

- geschmolzene Tomaten mit
Ziegenkdse und Feigensenf
- gegrilltes Wurzelgemiise mit

Balsamico und Honig
- Rindercarpaccio mit Parmesan und

Petersilien Pesto b ﬁ,,s, & ,,,"L_,,-_;k
- Krabben mit Rithrei und Schnittlauch OE3 1 !ﬁf*g JL"’Ej |
Austern (2 Stiick /Person) T ?E !: IJ -
XNt
- Spanferkelriicken, rosa gegart mit ‘ 0

Gemuse aus dem alten Land (je nach

Saison) dazu Rahmsauce mit Morchel ﬂ

und Kartoffelgratin
- Perlhuhnbrust mit Thymian,
Babyfenchel und Orangenpolenta
- Hamburger Pannfisch mit Garnelen,

Bratkartoffeln, Gemiisestreifen und
Dijonsenf Sauce

- Franzbrotchen im Glas mit Rahm

und Birnen
- Hamburger Griitze mit Vanillesauce
- Basilikumsorbet mit Erdbeeren (Saison)

ab 40 pax / 68 Euro
ab 60 pax / 64 Euro

00 gl




3. Getranlke-

pauschalen und

Service

Gerne bieten wir Euch folgende
Getrankepauschalen an. Nattrlich
konnen wir die Getranke auch ganz

einfach nach Verzehr abrechnen.

BIER, WEIN UND | |
SOFTGETRANKE ,:0res0n50,00 € R 1

inkl. Sektempfang — 1 Glas 0,1
pro Person - —

BIER, WEIN, SOFTGETRANKE,
COCKTAILS, LONGDRINKS
UND SCHNAPS pro Person 80,00 €

inkl. Sektempfang — 1 Glas 0,1
pro Person

PRO KIND VON 13 BIS 17 JAHRE
pro Person 20,00 €

KINDER BIS EINSCHLIESSLICH
12 JAHRE kostenfrei




Getranke-

auswahl

Aperitif

Secco Blanc “Perle de Palait” 0,11 .......cccoeevevevveveeiececreeee. 3,90 €
Secco Blanc “Perle de Palait” 0,751 ......cccovveveveveveeveeieeeeeeennne. 25,50 €
OranenSATT 1,01 ....c.vurvreeereerieiieeeeieiseeeee s ssseens 7,50 €
HUGO/APETOl SPIItZ 0,2] ..ooceueerereinceeieineeereieeeseiseese e s 6,00 €
Champagner Moet Chandon 0,751 ..........ccveeveereereereereereennene. 69,00 €
Champagner Moet Chandon roS€ 0,751 ..........cceevvrereereerennn. 79,00 €

Wein
WEISSWEIN

Grauburgunder QbA, trocken 0,71
(Weingut Dr. Kohler, Rheinhessen /Heimathafen Hotels) ........... 21,00 €
Riesling QbA, trocken 0,71
(Weingut Kirchner / PAlZ) .....c.cuevveereerrenseessssessensssesesssssnsnes 21,60 €
Sauvignon Blanc trocken 0,71
(Weingut Buitenverwachting /Cantina /Stidafrika) .................... 24,50 €

ROTWEIN

Cabernet Sauvignon & Merlot / Johanna trocken 0,71

(Weingut Lorenz & Sohne / Nahetal) ........ccoecvecueeenernernecnecinecieeiees 23,00 €
Shiraz trocken 0,71
(Weingut Leopards Leap / Franschhoek, Stidaftika) ..........ccccccoc. 24 50 €

ROSE

Grenache, Cinsault & Syrah / Les Dauphins Reserve
Rosé trocken 0,71
(Weingut Les Dauphins / Cotes du Rhone, Frankreich)..................... 21,00 €



Bier vom Fass

ENTWEDER
12701 0] (el T | 0 3,60 €
BUDIE Nell 0,51 ..o 4,60 €
ODER
JOVET 0,31 et e e ee e ee e seseess s seseses s es s ses s ses s seens 3,20 €
JEVET 0,51 ..o eeeeeee s esesees e 450 &€
FLASCHENBIER
Blible Allgauer Hefeweizen 0,56 .........ccccccvvveeeerrresssssieerereesns 4,50 €
Blble Allgauer Hefeweizen alkoholfrei 0,51 ... 4,50 €
JEVET FUIL 0,51 eeeeeesssseseeeeeeeesesesssseessesesessessesesssesenens 3,20 €
Cocktails
MIT ALKOHOL
Caipirinha
(Thoquino Cachaca, Limette, Limettensaft, Rohrzucker)...................... 7,50 €
Mojito
(Bacardi Superior, Limette, Minze, weif3er Rohrzucker, Sodawasser) s . 50 €
Bombay Crushed
(Bombay Sapphire Gin, Kumquats, Brauner Rohzucker, Maracujanektar).......7, 70 €
OHNE ALKOHOL
Ipanema

(Limette, brauner Rohrzucker, Thomas Henry Ginger Ale) ................... 5,50 €



Longdrinks

Bacardi Carta Blanca — fritzkola ... 6,60 €
Cuba Libre mit Havana Club 3J. - fritzkola .........ccccoooooevcee........ 7,20 €
Havana Club 7J. - fritZ Kola ... 8,80 €
Maker's Mark - fritZ KOla ...........oocoooooreeeecceeseeeeeeeceseeseeeeeeeeeennns 8,40 €
Bombay Sapphire — Thomas Henry Tonic Water .................. 6,80 €
Gin Sul — Thomas Henry Tonic Water ..............cooeeeeerennns 10,60 €
42 Below Vodka — Thomas Henry Bitter Lemon................. 7,20 €
Schndpse
HEIDING 2] ..o ssssssssssees 2,70 €
JAGETTNEISTET 2C] ..cvvvvvvvvvevevvvvveeeeeeesessssssssssssssssssessss s ssssssssssssssssnee 2,90 €
Molinari SAMDBUCA 2] ..o 2,90 €

BETHNET LUFT 2] ..o 1,70 €

FTIESENZEIST 20 ....ovvvvvveeeeieeeesesees e ssssssssss s ssssssssses e 1,70 €

Baileys I1ish CIeAIM 2¢l ......ooovvoeoeecceceeeevvevreeneeeeeeessss s 1,70 €

Legendario Elexir de Cuba2cl ........ococoeeeeeeeeerrrereesssssssssssneeeseeeeenne 1,70 €
JREN 00 V70111 1] OSSO 1,70 €

Softgetriink
Fritz-kola / Fritz-kola zuckerfrei 0,21 .......ooeerrererrcsrcerrssnen 2,60 €
Fritz Limonaden

(z.B. Mischmasch, Apfelschorle, Orange, Zitrone) ...............cccccoeeesreernen. 2,60 €
Thomas Henry Ginger Ale/ Bitter Lemon 0,21 ..., 2,80 €
Wasser
SEIterS ClASSIC 0,751 .....oooeeeeeeieeeeeeeseeseeeeeeeeeseeeee e 5,90 €
Selters NATUTEL] 0,751 ... 590 €
Heiflgetrdinke
FilterRafTE 21 ...ooooo e 20,00 £ '
FItEIKATTEE A1 ... 35,00 € ‘

TEESTALION ..o eeeeesseesereessseesesseesesesseseeessesssseeessesesenes 2500 €



Unser

Service fiir Euch

Unser Service wird selbstverstandlich wahrend Eurer Feier fir
Euch da sein. Eure Tische werden abgeraumt und auch an Eurer
internen Bar schenken Beach Motel Mitarbeiter Getranke aus.

Einen klassischen Tisch-Service in Form von ,Bedienung" bieten
wir allerdings nicht an. Wein und Wasser werden fiir Eure Gaste
am Tisch eingesetzt und von uns aufgefrischt, weitere Getranke

(Bier, Cocktails, Safte...) erhalten Eure Gaste an unserer mobilen
Bar im Veranstaltungsraum.

Bei Veranstaltungen, die tiber 1:00 Uhr hinausgehen stellt das
Hotel je angefangener Stunde € 80,00 Servicepauschale in
Rechnung. Bei Lairmbeschwerden halt sich das Hotel vor die
Musik zu drosseln.

Delkoration

Das Beach Motel stellt Tischdecken & Stoffservietten.
Fur weitere Dekoration & Blumen sorgt ihr.




6. DOs and

DdN ‘Ts

DON'‘Ts:

Es ist untersagt, Feuerwerkskorper
oder andere Rauch entwickelnde
Gegenstinde auf dem Geldnde des
i Beach Motels und in den Eventraumen
zu zunden (z. B. Wunderkerzen,
Tischfeuerwerk, Feuerwerk, Nebel-
maschine, E-Zigaretten). Fuir Schaden
am Tagungsraum, Einsatzkosten der
Feuerwehr etc. haftet der Mieter der

e Veranstaltungsraume.
-~ \,‘ 4

Es ist untersagt, im Hotelgebaude
echte Blumen auf den Fufiboden zu
streuen. Fiir Schaden am Boden (z.B.

durch Abfarbung) haftet der Mieter der
P Veranstaltungsraume.

DOs:

Das Schmiicken der Veranstaltungs-
raume obliegt dem Brautpaar und
seinen Helfern. Dabei diirfen alle

Arten von Dekoration verwendet

werden, die sich nach der Veranstaltung
rickstandslos von Wanden, Decken,
dem Boden und Mobiliar entfernen lassen.




5. Kontalkte

und Geheimtipps

Im Folgenden findet Ihr einige unserer Kontakte, mit denen
wir schon einige Feiern zusammen gestaltet haben.

Dies ist nur eine kleine Auswahl unserer hilfreichen Kollegen,
wenn Thr noch weitere Fragen habt, dann meldet Euch gerne bei uns.

Eventagentur

Da das Beach Motel ausschliefilich flir die Durchfithrung der Feier
(Zimmer, Veranstaltungsraume, Speisen und Getranke) zustandig
ist, empfehlen wir euch fur alle weiteren Vorhaben an Eurem
besonderen Tag das Team der Eventagentur Erlebnisevents.
Sascha und Olli kennen sich in St. Peter-Ording bestens aus und
veranstalten verschiedenste Erlebnisse in, um und auch uiber SPO.
Von einem schnieken Hochzeitsauto bis hin zu einer Lichtshow
sind eurer Fantasie bei Sascha und Olli keine Grenzen gesetzt.

www.erlebnisevents.de

Fotograf

Absolute Experten was nicht nur Fotografie, sondern auch Sankt
Peter an sich angeht, sind Mobby und Martin. Die beiden wissen
genau was ein besonderes Hochzeitsfoto braucht und wo man
dieses in Sankt Peter schiefden kann. Auch Mobby und Martin
haben ein grofies Netz an Kontakten rund um Hochzeitsplanung
und -durchfithrung hier bei uns an der Kuste. Ein Blick aufihre
Websiten ist immer spannend und inspirierend.

Mobby: www.mobbys-pics.com
Martin: www.fotograf-st-peter-ording.de



Standesamt

Das Standesamt von Eiderstedt findet ihr in Garding. Die An-
sprechpartnerinnen Frau Franke und Frau Cornelissen-Klein
stehen euch bei Fragen wie zum Beispiel der Auswahl des
Trauortes mit Rat und Tat zur Seite. Eiderstedt bietet Euch eine
grofde Auswahl an einzigartigen Orten flir eure Trauung wie
zum Beispiel den Leuchtturm Westerhever.

www.amt-eiderstedt.de

Blumen

Crantz Floristik
www.crantz-florist.de

Hochzeitstorten

Siercks Dorfbackerei & Konditorei
www.baeckerei-siercks.de

DJ

| & © DJ Tobzn (aus Hamburg)

www.tobzn.de ,
iy 2EF

DJ Falko (aus Hannover)
www.hannoverfeiert.de




